PRODOTTI DA FORNO SICILIANI

Contenuto della giornata:

due pani a base di semola di
grano duro, due prodotti della pastic-
ceria a base di pasta di mandorle, gli

arancini ed un altro prodotto della

gastronomia di facile realizzazione.

Docenti: Salvatore Vullo, Salvatore Ardore,
Salvatore Verde e Salvatore Terranova
direttamente dalla Sicilia!!

Nel laboratorio - scuola dell’Associazione Panificatori
Via Cesare Gnudi, 5 - 40127 - Bologna

Domenica 23 Ottobre 2011
Dalle ore 08:30 alle 13:00

E possibile assistere il giorno prima (sabato 22 ottobre 2011 dalle ore 15 alle 18)
alla preparazione delle bighe e degli ingredienti

Quota di partecipazione € 50, gratuito agli associati,

per intervenire contattare Fabio
al numero verde 800/99.60.30
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